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ACTIVIDAD N° 1
LINEA DEL TIEEMPO DEL CAFE

600-1400

Fue la época de reconocimiento de la bebida en la cultura musulmany
difusion por el mundo arabe.

1400-1600

Epoca de apropiacion social, domesticacidn y expandié geografica, fue el
momento donde se volvid una bebida social y experimentan su llegada a
Europa.

1600-1700

Epoca del posicionamiento del café en los mercados europeos, en este punto
se vuelve un habito e consumo y el epicentro de la sociedad.

1700-1800
Epoca de apasionamiento por el café y el desarrollo de la revolucién social.
1800-1900

Epoca de fértil expansion del cultivo, la mejora de su procedimiento y
procesos de extraccion, para la conquista de los andes colombianos.

1900-1927

La caficultura se expandid por las laderas trilladoras, el desarrollo del
conocimiento para la industrializacion del procesamiento del fruto.

1927-1960

En este tiempo los cafeteros colombinos se unieron con el fin de crear una
organizacién que los representara nacional e internacionalmente y que esta
velara por su bienestar y mejoramiento de la calidad del fruto, de aqui nace
la Federacion Nacional De Cafeteros, sus instituciones, cadenas de
comercializacidn y comercializacién nacional. En afios mas adelante también



fueron apareciendo Arriera, trilladoras, ferrocarriles, Epifanio Montoya, F.N.C
(federacion nacional de cafeteros)

Cenicafe, alma café, Manuel mejia, Juan Valdez, pacto flor mercante,
bancafe, cooperativas de café, sspeciality, expocafe, y rompepacto.

2000 a 2008

Es esta época hubo una degradante especulacion de los mercados crisis de
transferencia y desmantelacion institucional cafetero hasta la concepcion de
una nueva visién para la caficultura.

2008 a 2015

Se cred y articulo una cadena internacional de valor por el buen sabor de
cafés especiales de alta calidad, fue un factor determinante para satisfacer a
los amantes del café.

2015 HASTA NUESTRO MOMENTO

Se ha convertido la caficultura en una red global y colaborativa de innovacion
del pueblo para la agregacién sostenida del valor de café y su caficultura para
progreso y bienestar comunitario.
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ACTIVIDAD DE APRENCIZAJE No 1
La siguiente linea de tiempo cuenta la historia del café en el mundo
desde su descubrimiento.

Linea del tiempo
Del caté

En la provincia de kaffa, zona
montanosa. Pastor de cabras

e etiope kaldi-descubre a sus cabras
consumiendo las cerezas del café.
Los esclavos cultivaban y comian la
parte carnosa del fruto. Moca -
puerta principal de la anica ruta
maritima, los arabes tenian

rigurosas politicas de no exportar -~
granos fértiles de cafe
hacian negocios, estos

establecimientos fueron

Venecianos llevaron café a . prohibidos varias veces pero re

Primer establecimiento se abrié en
Ia meca - kaveh kanes. - en la
Arabia. Se jugaba al ajedrez y se
hacia vida politica y social, se

\

europa. H aparecian nuevamente, se
1616 primera exportacion en -’ soluciono pagando impuestos.
Holanda cultivaron el café en

e 1668-1680-1683

New York -filadelfia-boton...
establecimientos de cafe

* los holandeses lograron
climatizar las plantas en java

: ': y batavia.
. - *primer café en Europa.

Venecia café Florian de la
plaza san marcos.

El café llego a toda holanda
*Gabriel mathieu de clieu, oficial
de la marina francesa. viajo a Paris
y adquirié un cafeto qué lo trajo en

na embarcacion, el cafetoto viajo
en una caja de cristal para
mantenerlo caliente y fuera del
agua salada .

de la martinica
El cafeto fue re plantado en Q ;<
preebear, lo cercaron con | cafeto en preebear crecio y se
’ multiplico

un seto de espinas y lo R R R
2 ¥ * inicio el cultivo en Brasil con

cuidaron esclavos a b f
Martinica : departamentos = .rn_ar?o € obra esclava =
britanicos llevaron el café a

franceses de Ameérica, =
idioma francés y criollo. Jamaica. donde hoy en dia se
cultiva el café mas famoso y caro

del mundo. en las blue montains
El green dragon : el banco de

Ameérica central estaban
en ruta hacia el destino
York y la bolsa de New York cafetero.

empezaron en un establecimiento

de café, lo que hoy es el distrito
financiero de wall street
*18-12 millones de cafetos en la z —_—
martinica. fueron los holandeses ‘ 1
los primeros que propagaron el \ ol
café en Ameérica central y el sur
hoy reinan como el principal
cultivo con fines comerciales d
continente.

/

Holandeses empezaron a cultivar en
malabar la india - 1699 llevaron a java
queé ahora es Indonesia - este ahora es =1
4to exportador de café en el mundo.

Piratas persiguieron el
buque , hubo una fuerte
tormenta, habia un
enemigo abordo con
envidia de Gabriel y su
cafeto, ocurric una pelea
violenta con el individuo y
el caféto salio lastimado,
se le caydé una rama pero
logro llegar a salvo a la isla

N

AV,

Plantacion de café por 1
vez en hawai. aqui se
produce el unico café
estadounidense y uno de
los mejores

* la 1 exportacion se
registro en la aduana de
Cucuta en 1835 por el
golfo de Maracaibo 2.592
sacos de cafe- empezo
una cultura cafetera.

/

%



ACTIVIDAD DE APRENCIZAJE No 2
La siguiente linea de tiempo cuenta la historia del café en Colombia
desde su llegada al continente de América.

LINEA DEL TIEMPO

la llegada del cafe a colombia

T legada del café

Sig|0 los jesuitas trajeron las primeras
semillas desde Europa pero a
va principio de siglo fueron los

franceses quienes llevaron el café
a Colombia

primeras exportaciones

Colombia empieza a exportar ] 5
café producido en la zona
oriental para la aduana Cucuta.

crecimiento del cultivo

para este afo el café ya se habia
extendido por los territorios de
Cundinamarca, Antioquia y

caldas.

crecimiento

para finales del siglo la
produccion paso de 60:000 a
600.000 convirtiendose en el i A

principal producto de
exportacion del pais.

crisis econémica

SIQIO para inicios del siglo la caida de
los precios trajo una crisis para
XX los hacendados favoreciendo a

los pequerios productores.

W

Unién con Fauget

en 1927 se funda la federacién . ]927'
nacional de caficultores en

1938

Colombia, y en 1938 se crea el

centro de investigacion cientifica
sobre el café, cenicafe.

Juan valdez

nace el personaje Juan Valdez
dandole un personaje
representativo a nuestro café

internacionalmente y se abre la
oficina de café en Tokio siendo
Japén el segundo consumidor de
café colombiano en el mundo.

Alcance global

se crea el sello de café de
Colombia siendo el sello que lo .— ]984
identifica en todos los rincones
del mundo
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Matriz de facil estudio

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE N° 6

Nombre Origen Tipo Porte | Rendimiento | Paises de Caracteristicas
(Brioso/Natural) Cultivo Organolépticas
Tipicas
Tipica Colombia, | Brioso Arbusto | Moderado Colombia, | Cuerpo suave, notas
Brasil Brasil de cacao, acidez

media




Bourbon Brasil Natural Arbusto | Moderado Brasil Dulzura suave,

Rosado cuerpo medio, notas
a nueces

Bourbon Brasil Natural Arbusto | Moderado Brasil Dulzura moderada,

Naranja acidez brillante,
Cuerpo suave

Bourbon Brasil Natural Arbusto | Moderado Brasil Sabor afrutado,

Amarillo notas citricas, acidez
media

Bourbon Brasil Natural Arbusto | Moderado Brasil Toques picantes,

Aji cuerpo medio, notas
a frutas

Bourbon Brasil Natural Arbusto | Moderado Brasil Sabor a papaya,

Papaya acidez brillante,
CUerpo suave

Caturra Brasil Brioso Arbusto | Alto Brasil Sabor dulce, notas
de avellana, acidez
brillante

SL28 Kenia Brioso Arbusto | Alto Kenia Notas afrutadas,

acidez brillante,
cuerpo medio




SL34 Kenia Brioso Arbusto | Alto Kenia Sabor suave, notas
florales, acidez
brillante

Java Java Brioso Arbusto | Moderado Java Cuerpo completo,
sabor a especias,
acidez media

Maka o Yemen Natural Arbusto | Moderado Yemen, Sabor terroso, notas

Mocca Etiopia a frutos secos,
CUerpo suave

Caturra Colombia, | Brioso Arbusto | Moderado Colombia, | Dulce, notas de

Brasil Brasil frutas, acidez
brillante

Tabi Colombia | Brioso Arbusto | Moderado Colombia | Sabor suave, acidez
media, notas a
nueces

Geisha Etiopia, Brioso Arbusto | Bajo Etiopia, Notas florales,

Panama Panama acidez brillante,
CUerpo suave
Maragogipe | Brasil Natural Arbusto | Moderado Brasil Sabor dulce, cuerpo

suave, notas a
nueces




Pacamara El Brioso Arbusto | Alto El Dulce, notas a
Salvador Salvador | frutas, acidez

brillante

Wush Etiopia Brioso Arbusto | Bajo Etiopia Sabor afrutado,

Wush acidez brillante,
Cuerpo suave

Castillo Colombia | Brioso Arbusto | Moderado Colombia | Sabor suave, acidez
media, notas a
nueces

Colombia Colombia | Brioso Arbusto | Alto Colombia | Dulce, notas de
cacao, acidez
brillante

Cenicafe 1 | Colombia | Brioso Arbusto | Moderado Colombia | Sabor suave, notas
de caramelo, acidez
media

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE N° 7
Colombia

Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O
Variedades: Typica, Caturra, Castillo

Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante.

Brasil




Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° 0O

Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo

Procesos Implementados: Secado al sol, Natural

Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y chocolate.

Etiopia

Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E
Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe

1. Procesos Implementados: Lavado, Natural Colombia

e Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O

e Variedades: Typica, Caturra, Castillo

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante.
2. Brasil

e Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O

e Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo

e Procesos Implementados: Secado al sol, Natural

e Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y

chocolate.

3. Etiopia

o Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E

« Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe

e Procesos Implementados: Lavado, Natural

o Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
4. Costa Rica

e Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O

o Variedades: Tarrazu, Villa Sarchi, SL28

e Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol

o Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas citricas.
5. Kenia

o Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E

e Variedades: SL28, SL34, Batian

e Procesos Implementados: Lavado
Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio.
6. Yemen

e Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E



Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili
Procesos Implementados: Natural, Lavado

Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada.

7. Panama

Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O

Variedades: Geisha, Catuai, Typica

Procesos Implementados: Lavado, Honey

Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.

8. El Salvador

Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O

Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28

Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey
Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant

9. Colombia

10. Brasil

Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O
Variedades: Typica, Caturra, Castillo
Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante.

Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O
Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo
Procesos Implementados: Secado al sol, Natural

Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y

chocolate.

11. Etiopia

12. Costa
13. Kenia

Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E

Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe

Procesos Implementados: Lavado, Natural

Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
Rica

Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O

Variedades: Tarrazd, Villa Sarchi, SL28

Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol

Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas citricas.

Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E

Variedades: SL28, SL34, Batian

Procesos Implementados: Lavado

Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio.



14. Yemen

e Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E

o Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili

e Procesos Implementados: Natural, Lavado

o Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada.
15. Panama

e Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O

o Variedades: Geisha, Catuai, Typica

e Procesos Implementados: Lavado, Honey

« Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
16. El Salvador

o Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O

o Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant
17. Colombia

e Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O

o Variedades: Typica, Caturra, Castillo

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante.
18. Brasil

e Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O
Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo
Procesos Implementados: Secado al sol, Natural
Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y
chocolate.
19. Etiopia

o Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E

« Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe

e Procesos Implementados: Lavado, Natural

o Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
20. Costa Rica
Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O
Variedades: Tarrazd, Villa Sarchi, SL28
Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol
Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas citricas.

21. Kenia
o Coordenadas: 1.2921°S, 36.8219° E
o Variedades: SL28, SL34, Batian



e Procesos Implementados: Lavado

o Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio.
22.Yemen

e Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E

e Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili

e Procesos Implementados: Natural, Lavado

o Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada.
23. Panama

e Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O

o Variedades: Geisha, Catuai, Typica

e Procesos Implementados: Lavado, Honey

o Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
24. El Salvador

o Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O

o Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant
25. Colombia

e Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O

o Variedades: Typica, Caturra, Castillo

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante.
26. Brasil

e Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O

e Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo
Procesos Implementados: Secado al sol, Natural
Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y
chocolate.
27. Etiopia

o Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E

« Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe

e Procesos Implementados: Lavado, Natural

« Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
28. Costa Rica

e Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O
Variedades: Tarrazd, Villa Sarchi, SL28
Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol
Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas citricas.

29. Kenia



o Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E

e Variedades: SL28, SL34, Batian

e Procesos Implementados: Lavado

o Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio.
30. Yemen

e Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E

e Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili

e Procesos Implementados: Natural, Lavado

o Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada.
31. Panama

e Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O

o Variedades: Geisha, Catuai, Typica

e Procesos Implementados: Lavado, Honey

o Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
32. El Salvador

o Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O

o Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant
33. Colombia

e Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O

« Variedades: Typica, Caturra, Castillo

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante.
34. Brasil

e Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O

e Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo

e Procesos Implementados: Secado al sol, Natural

« Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y

chocolate.

35. Etiopia

o Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E

o Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe

e Procesos Implementados: Lavado, Natural

« Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
36. Costa Rica

e Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O

o Variedades: Tarrazu, Villa Sarchi, SL28

e Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol



o Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas citricas.
37. Kenia

o Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E

e Variedades: SL28, SL34, Batian

e Procesos Implementados: Lavado

« Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio.
38. Yemen

e Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E

e Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili

e Procesos Implementados: Natural, Lavado

o Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada.
39. Panama

o Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O

e Variedades: Geisha, Catuai, Typica

e Procesos Implementados: Lavado, Honey

o Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
40. El Salvador
Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O
Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28
Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey
Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant
41. Colombia

e Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O

o Variedades: Typica, Caturra, Castillo

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante.
42. Brasil

e Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O

e Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo

e Procesos Implementados: Secado al sol, Natural

o Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y

chocolate.

43. Etiopia

o Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E

o Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe

e Procesos Implementados: Lavado, Natural

o Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
44. Costa Rica

e Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O



o Variedades: Tarrazu, Villa Sarchi, SL28

e Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol

o Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas citricas.
45. Kenia

o Coordenadas: 1.2921°S, 36.8219° E

o Variedades: SL28, SL34, Batian

e Procesos Implementados: Lavado

o Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio.
46. Yemen

e Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E

e Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili

e Procesos Implementados: Natural, Lavado

o Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada.
47. Panama

o Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O

e Variedades: Geisha, Catuai, Typica

e Procesos Implementados: Lavado, Honey

o Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.
48. El Salvador

e Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O

o Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28

e Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

o Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant

Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.

Costa Rica

Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O

Variedades: Tarrazu, Villa Sarchi, SL28

Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol
Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas citricas.

Kenia

Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E
Variedades: SL28, SL34, Batian



Procesos Implementados: Lavado
Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio.

Yemen

Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E

Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili

Procesos Implementados: Natural, Lavado

Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada.

Panama

Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O

Variedades: Geisha, Catuai, Typica

Procesos Implementados: Lavado, Honey

Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante.

El Salvador

Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O
Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28
Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey

Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillante



