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ACTIVIDAD N° 1 

LÍNEA DEL TIEEMPO DEL CAFÉ 
6OO-1400 

Fue la época de reconocimiento de la bebida en la cultura musulmán y 
difusión por el mundo árabe. 

1400-1600 

Época de apropiación social, domesticación y expandió geográfica, fue el 
momento donde se volvió una bebida social y experimentan su llegada a 
Europa. 

1600-1700  

Época del posicionamiento del café en los mercados europeos, en este punto 
se vuelve un habito e consumo y el epicentro de la sociedad. 

1700-1800 

Época de apasionamiento por el café y el desarrollo de la revolución social. 

1800-1900 

Época de fértil expansión del cultivo, la mejora de su procedimiento y 
procesos de extracción, para la conquista de los andes colombianos. 

1900-1927 

La caficultura se expandió por las laderas trilladoras, el desarrollo del 
conocimiento para la industrialización del procesamiento del fruto. 

1927-1960 

En este tiempo los cafeteros colombinos se unieron con el fin de crear una 
organización que los representara nacional e internacionalmente y que esta 
velara por su bienestar y mejoramiento de la calidad del fruto, de aquí nace 
la Federación Nacional De Cafeteros, sus instituciones, cadenas de 
comercialización y comercialización nacional. En años más adelante también 



  

 

fueron apareciendo Arriera, trilladoras, ferrocarriles, Epifanio Montoya, F.N.C 
(federación nacional de cafeteros) 

Cenicafe, alma café, Manuel mejía, Juan Valdez, pacto flor mercante, 
bancafe, cooperativas de café, sspeciality, expocafe, y rompepacto. 

2000 a 2008  

Es esta época hubo una degradante especulación de los mercados crisis de 
transferencia y desmantelacion institucional cafetero hasta la concepción de 
una nueva visión para la caficultura. 

2008 a 2015 

Se creó y artículo una cadena internacional de valor por el buen sabor de 
cafés especiales de alta calidad, fue un factor determinante para satisfacer a 
los amantes del café. 

2015 HASTA NUESTRO MOMENTO  

Se ha convertido la caficultura en una red global y colaborativa de innovación 
del pueblo para la agregación sostenida del valor de café y su caficultura para 
progreso y bienestar comunitario. 



  

GUIA DE APRENDIZAJE 

CONSTRUCCION DE MANUAL DE FUNCIONES Y PROCEDIMIENTOS A PARTIR DE 

CRITERIOS INTERNACIONALES QUE ESTABLEZCA UN PUNTO DE PARTIDA PARA LA 

ESTANDARIZACION DE PROCESOS DENTRO DE LA CADENA DE VALOR 
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ACTIVIDAD DE APRENCIZAJE No 1 

La siguiente línea de tiempo cuenta la historia del café en el mundo 

desde su descubrimiento. 



 

ACTIVIDAD DE APRENCIZAJE No 2 

La siguiente línea de tiempo cuenta la historia del café en Colombia 

desde su llegada al continente de América. 





 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE N° 6 

Matriz de fácil estudio 

 

Nombre Origen Tipo 

(Brioso/Natural) 

Porte Rendimiento Países de 

Cultivo 

Características 

Organolépticas 

Típicas 

Típica Colombia, 

Brasil 

Brioso Arbusto Moderado Colombia, 

Brasil 

Cuerpo suave, notas 

de cacao, acidez 

media 



Bourbon 

Rosado 

Brasil Natural Arbusto Moderado Brasil Dulzura suave, 

cuerpo medio, notas 

a nueces 

Bourbon 

Naranja 

Brasil Natural Arbusto Moderado Brasil Dulzura moderada, 

acidez brillante, 

cuerpo suave 

Bourbon 

Amarillo 

Brasil Natural Arbusto Moderado Brasil Sabor afrutado, 

notas cítricas, acidez 

media 

Bourbon 

Aji 

Brasil Natural Arbusto Moderado Brasil Toques picantes, 

cuerpo medio, notas 

a frutas 

Bourbon 

Papaya 

Brasil Natural Arbusto Moderado Brasil Sabor a papaya, 

acidez brillante, 

cuerpo suave 

Caturra Brasil Brioso Arbusto Alto Brasil Sabor dulce, notas 

de avellana, acidez 

brillante 

SL28 Kenia Brioso Arbusto Alto Kenia Notas afrutadas, 

acidez brillante, 

cuerpo medio 



SL34 Kenia Brioso Arbusto Alto Kenia Sabor suave, notas 

florales, acidez 

brillante 

Java Java Brioso Arbusto Moderado Java Cuerpo completo, 

sabor a especias, 

acidez media 

Maka o 

Mocca 

Yemen Natural Arbusto Moderado Yemen, 

Etiopía 

Sabor terroso, notas 

a frutos secos, 

cuerpo suave 

Caturra Colombia, 

Brasil 

Brioso Arbusto Moderado Colombia, 

Brasil 

Dulce, notas de 

frutas, acidez 

brillante 

Tabi Colombia Brioso Arbusto Moderado Colombia Sabor suave, acidez 

media, notas a 

nueces 

Geisha Etiopía, 

Panamá 

Brioso Arbusto Bajo Etiopía, 

Panamá 

Notas florales, 

acidez brillante, 

cuerpo suave 

Maragogipe Brasil Natural Arbusto Moderado Brasil Sabor dulce, cuerpo 

suave, notas a 

nueces 



Pacamara El 

Salvador 

Brioso Arbusto Alto El 

Salvador 

Dulce, notas a 

frutas, acidez 

brillante 

Wush 

Wush 

Etiopía Brioso Arbusto Bajo Etiopía Sabor afrutado, 

acidez brillante, 

cuerpo suave 

Castillo Colombia Brioso Arbusto Moderado Colombia Sabor suave, acidez 

media, notas a 

nueces 

Colombia Colombia Brioso Arbusto Alto Colombia Dulce, notas de 

cacao, acidez 

brillante 

Cenicafe 1 Colombia Brioso Arbusto Moderado Colombia Sabor suave, notas 

de caramelo, acidez 

media 

 

 

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE N° 7  

Colombia 

Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O 

Variedades: Typica, Caturra, Castillo 

Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante. 

Brasil 

 



Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O 

Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo 

Procesos Implementados: Secado al sol, Natural 

Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y chocolate. 

Etiopía 

 

Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E 

Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe 

1. Procesos Implementados: Lavado, Natural Colombia 

• Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O 

• Variedades: Typica, Caturra, Castillo 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante. 

2. Brasil 

• Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O 

• Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo 

• Procesos Implementados: Secado al sol, Natural 

• Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y 

chocolate. 

3. Etiopía 

• Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E 

• Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

4. Costa Rica 

• Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O 

• Variedades: Tarrazú, Villa Sarchi, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol 

• Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas cítricas. 

5. Kenia 

• Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E 

• Variedades: SL28, SL34, Batian 

• Procesos Implementados: Lavado 

• Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio. 

6. Yemen 

• Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E 



• Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili 

• Procesos Implementados: Natural, Lavado 

• Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada. 

7. Panamá 

• Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O 

• Variedades: Geisha, Catuai, Typica 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

8. El Salvador 

• Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O 

• Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant 

9. Colombia 

• Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O 

• Variedades: Typica, Caturra, Castillo 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante. 

10. Brasil 

• Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O 

• Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo 

• Procesos Implementados: Secado al sol, Natural 

• Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y 

chocolate. 

11. Etiopía 

• Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E 

• Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

12. Costa Rica 

• Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O 

• Variedades: Tarrazú, Villa Sarchi, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol 

• Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas cítricas. 

13. Kenia 

• Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E 

• Variedades: SL28, SL34, Batian 

• Procesos Implementados: Lavado 

• Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio. 



14. Yemen 

• Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E 

• Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili 

• Procesos Implementados: Natural, Lavado 

• Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada. 

15. Panamá 

• Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O 

• Variedades: Geisha, Catuai, Typica 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

16. El Salvador 

• Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O 

• Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant 

17. Colombia 

• Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O 

• Variedades: Typica, Caturra, Castillo 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante. 

18. Brasil 

• Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O 

• Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo 

• Procesos Implementados: Secado al sol, Natural 

• Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y 

chocolate. 

19. Etiopía 

• Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E 

• Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

20. Costa Rica 

• Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O 

• Variedades: Tarrazú, Villa Sarchi, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol 

• Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas cítricas. 

21. Kenia 

• Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E 

• Variedades: SL28, SL34, Batian 



• Procesos Implementados: Lavado 

• Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio. 

22. Yemen 

• Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E 

• Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili 

• Procesos Implementados: Natural, Lavado 

• Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada. 

23. Panamá 

• Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O 

• Variedades: Geisha, Catuai, Typica 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

24. El Salvador 

• Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O 

• Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant 

25. Colombia 

• Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O 

• Variedades: Typica, Caturra, Castillo 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante. 

26. Brasil 

• Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O 

• Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo 

• Procesos Implementados: Secado al sol, Natural 

• Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y 

chocolate. 

27. Etiopía 

• Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E 

• Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

28. Costa Rica 

• Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O 

• Variedades: Tarrazú, Villa Sarchi, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol 

• Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas cítricas. 

29. Kenia 



• Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E 

• Variedades: SL28, SL34, Batian 

• Procesos Implementados: Lavado 

• Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio. 

30. Yemen 

• Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E 

• Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili 

• Procesos Implementados: Natural, Lavado 

• Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada. 

31. Panamá 

• Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O 

• Variedades: Geisha, Catuai, Typica 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

32. El Salvador 

• Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O 

• Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant 

33. Colombia 

• Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O 

• Variedades: Typica, Caturra, Castillo 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante. 

34. Brasil 

• Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O 

• Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo 

• Procesos Implementados: Secado al sol, Natural 

• Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y 

chocolate. 

35. Etiopía 

• Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E 

• Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

36. Costa Rica 

• Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O 

• Variedades: Tarrazú, Villa Sarchi, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol 



• Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas cítricas. 

37. Kenia 

• Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E 

• Variedades: SL28, SL34, Batian 

• Procesos Implementados: Lavado 

• Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio. 

38. Yemen 

• Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E 

• Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili 

• Procesos Implementados: Natural, Lavado 

• Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada. 

39. Panamá 

• Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O 

• Variedades: Geisha, Catuai, Typica 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

40. El Salvador 

• Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O 

• Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant 

41. Colombia 

• Coordenadas: 4.5709° N, 74.2973° O 

• Variedades: Typica, Caturra, Castillo 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Cuerpo suave, notas de cacao, dulzura, acidez brillante. 

42. Brasil 

• Coordenadas: 14.2350° S, 51.9253° O 

• Variedades: Bourbon, Catuai, Mundo Novo 

• Procesos Implementados: Secado al sol, Natural 

• Perfil de Sabor: Dulzura moderada, cuerpo medio, notas a nueces y 

chocolate. 

43. Etiopía 

• Coordenadas: 9.1450° N, 40.4897° E 

• Variedades: Arabica, Geisha, Yirgacheffe 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

44. Costa Rica 

• Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O 



• Variedades: Tarrazú, Villa Sarchi, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol 

• Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas cítricas. 

45. Kenia 

• Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E 

• Variedades: SL28, SL34, Batian 

• Procesos Implementados: Lavado 

• Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio. 

46. Yemen 

• Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E 

• Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili 

• Procesos Implementados: Natural, Lavado 

• Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada. 

47. Panamá 

• Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O 

• Variedades: Geisha, Catuai, Typica 

• Procesos Implementados: Lavado, Honey 

• Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

48. El Salvador 

• Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O 

• Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28 

• Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

• Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillant 

 

Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

Costa Rica 

 

Coordenadas: 9.7489° N, 83.7534° O 

Variedades: Tarrazú, Villa Sarchi, SL28 

Procesos Implementados: Lavado, Honey, Secado al sol 

Perfil de Sabor: Acidez brillante, cuerpo medio, notas cítricas. 

Kenia 

 

Coordenadas: 1.2921° S, 36.8219° E 

Variedades: SL28, SL34, Batian 



Procesos Implementados: Lavado 

Perfil de Sabor: Notas afrutadas, acidez brillante, cuerpo medio. 

Yemen 

 

Coordenadas: 15.5524° N, 48.5164° E 

Variedades: Mocca, Yemeni Ismaili 

Procesos Implementados: Natural, Lavado 

Perfil de Sabor: Sabor terroso, notas a frutos secos, acidez moderada. 

Panamá 

 

Coordenadas: 8.5380° N, 80.7821° O 

Variedades: Geisha, Catuai, Typica 

Procesos Implementados: Lavado, Honey 

Perfil de Sabor: Notas florales, sabor afrutado, acidez brillante. 

El Salvador 

 

Coordenadas: 13.7942° N, 88.8965° O 

Variedades: Pacamara, Bourbon, SL28 

Procesos Implementados: Lavado, Natural, Honey 

Perfil de Sabor: Dulzura, notas a frutas, acidez brillante 


